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Las freidoras sin
ventilacion ofrecen '
mas opciones y
flexibilidad operativa

¢ Como funciona el sistema de
filtracion sin ventilacion de Giles?

) Filtro tipo bafle de acero inoxidable de alta eficiencia que
captura grandes particulas de grasa; facil de retirar para
limpieza

() Ellimpiador electrostatico captura y retiene particulas de

Incluye
elevador
automdtico
de cestas

Modelo de Modelo de Modelos de
mostrador  tanqueredondo tanque cuadrado

grasay humo en el ﬂUjO de aire. Dlser_1ado para operacion compacta. Disponible en dos capaC|d’ades Ideales para una amplia vquedad de
Sistema sin ventilacién, carga para adaptarse a la mayoria de productos fritos: papas fritas, aros
(@ Elfiltro de carbén ayuda a controlar olores y atrapa las frontal y entrega automatica. las operaciones. Ideal para de cebolla, chicken tenders,
Totalmente cerrado para pollo con hueso. mariscos y mas.

particulas restantes antes de recircular el aire - .
maxima seguridad.

Freidoras Giles ‘ - Frde.ic.lorasI
radicionales

La freidora sin ventilacion Giles

le ofrece una unidad tnica y compacta con

un sistema de limpieza de tres etapas integrado
con una freidora eficiente.

sin ventilacion

No requiere campana de ventilaciéon Requieren costosas instalaciones de
permanente campanas y ductos

Equipos portatiles que pueden reubicarse Limitan la operacién a ubicaciones

facilmente especificas
Permiten cocinar en ubicaciones no Solo pueden usarse donde exista
tradicionales ventilacion adecuada

Pueden instalarse en espacios donde no se No pueden instalarse en ubicaciones
permiten campanas convencionales sin campana

Las freidoras sin ventilacién son ideales para ubicaciones como food courts, estadios, aeropuertos y areas residenciales.
La facil instalacién convierte a las freidoras Giles sin ventilacidn en la solucion perfecta para espacios limitados o donde
las campanas tradicionales no son viables.



Freidora eléctrica de tanque cuadrado con sistema sin ventilacién: GBF-50-VH

Descripcion:
Freidora de tanque
cuadrado con campana
integral sin ventilacion

Caracteristicas:

Capacidad: 50 Ib de aceite; producto: 5 Ib de papas fritas, 12 Ib de pollo

Controlador computarizado con temporizadores duales, hasta 50 programas de coccion y. multiples | ]
funciones: Force Filter, Cool Mode, programa de limpieza (boil-out) y sistema de recordatorio de &
monitoreo operativo ]‘I 1

Sistema integral de recirculacion sin ventilacién con limpieza electrostética de aire en 3 etapas y i
recordatorio de limpieza de filtros

Sistema de supresion de incendios Ansul R102 completamente integrado de fabrica; configuracion
en sitio por el cliente

Sistema de filtracién de aceite integrado
Elevadores automaticos de canastillas (opcional)
Opcién de monitoreo remoto KitchenTrac® via Wi-Fi disponible; aplican cargos

Freidora eléctrica de tanque redondo con sistema sin ventilacion: Serie GEF-VH

Descripcion:
Freidora tipo tanque
redondo con campana
integral sin ventilacion

Descripcion:
Freidora de tanque
cuadrado con campana i
ntegral sin ventilacion

Caracteristicas:

Dos modelos disponibles:
GEF-400-VH: 45 |b de aceite; producto: 14 b de pollo
GEF-560-VH: 60 Ib de aceite; producto: 191b de pollo =

Controlador computarizado con hasta 50 programas de coccién y multiples funciones: Force Filter, Cool Mode,
programa de limpieza (boil-out) y monitoreo operativo

Elevador automatico de canastillas estandar

Sistema integral de recirculacion sifi ventilacion con limpieza electrostatica de aire en 3 etapas y recordatorio . -
de limpieza de filtros Fe

Sistema de supresion de incendios Ansul R102 completamente integrado de fabrica; configuracion en sitio por
el diente

Sistema de filtracion de aceite integrado
Opcién de monitoreo remoto KitchenTrac® via Wi-Fi disponible; aplican cargos

Caracteristicas:

Freidora eléctrica automatica de mostrador sin ventilacion:

Capacidad: 70 Ib de aceite; producto: 10 Ib de papas fritas cada 5 minutos

Controlador computarizado con hasta 50 programas de coccién y multiples funciones: Force Filter, ([T
Cool Mode, programa de limpieza (boil-out) y monitoreo operativo

Sistema integral de recirculacién sin ventilacién con limpieza electrostética de aire en 3 etapas

Sistema de supresion de incendios Ansul R102 completamente integrado de fabrica; configuracion
en sitio por el cliente

Sistema de filtracion de aceite integrado
Opcién de monitoreo remoto KitchenTrac® via Wi-Fi disponible; aplican cargos

Descripcion:
Freidora automatica
XPressFry GXF sin
ventilacion

Caracteristicas: e

Capacidad: 3 galones de aceite |
Controlador XPressFry con hasta 50 programas de coccién y funcién de ahorro de energia Cool Mode

Operacion sin ventilacion externa; limpieza eficiente de aire y control de olores mediante dos filtros
econdmicos (sin necesidad de filtros HEPA costosos)

Sistema de supresién de incendios integrado con tanque de alta capacidad
Opciones de potencia: 5.7 kW, 7.2 kW o0 8.5 kW
Carga frontal y descarga automatica del producto al finalizar el ciclo de coccién; incluye canal lateral
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